
 

 SIXTY-FOUR 2009 
    Weißburgunder Hengstgrube 
 

  Geburtsjahr der Reben: 1964 
 
  cremig, saftig, elegant, gereift, kompakt 
 

Sorten: 100% Weißburgunder 

Riede: Hengstgrube 

Boden: Tiefgründiger Sand-Lehmboden mit hohem Kalkanteil 

Ernte: Handgelesen, Vorselektion im Weingarten, September 2009 

Gärung: spontan im gebrauchten 500er Fass 

Malolaktik: kein biologischer Säureabbau 

Lagerung: 28 Monate im 500er Liter Fass 

Ertrag: 2500l/ha 

Alkohol: 14,0 % vol 

Trinktemperatur: 10°Celsius 

Auszeichnung:  Jg. 2008: 4,5 Sterne bei der Falstaff Burgunder Trophy 2012 
89 Punkte (Falstaff) und 89 Punkte bei WEIN-PLUS 
Jg. 2009: 90-92 Punkte (Falstaff) und 88 Punkte bei WEIN PLUS 
 

Empfehlung: zu hellem Fleisch, fleischigem Fisch, zu Krusten- und Schalentieren, auch zur asiatischen 
Küche 

 
Unser Top Etiketten von Nikolaus Eberstaller wurden beim Londoner LICC Kunstpreis 2012 ausgezeichnet. 


