HIMMEL VOLLER STERNE Brut Nature 2013

Limitierte Edition von 1200 Flaschen

Helles Gelb, Silberreflexe, feines Mousseux. Mit einem Hauch von Biskuit unterlegte gelbe Tropenfrucht nach Ananas
und Mango, einladendes Bukett. Elegant, feine Saurestruktur, zarte Apfelfrucht, mineralisch, zitroniger Touch.

(Falstaff)

Am Gaumen feines Mousseux dann eine wahre Explosion der Aromen, méchtiger Druck perfekte Balance aus Siife
und Saure mit einem langen, exotisch frischen Abgang. Der nichste Schluck wartet schon sehnsiichtig darauf
gemacht zu werden ;)

Man erinnert sich unweigerlich an die sprichwortlichen funkelnden Sterne am Nachthimmel - faszinierend und endlos

strahlend.

Sorten: Chardonnay und Welschriesling

Ernte: September 2013, handgelesen, Vorselektion im Weingarten, Nachsortieren im Weingut,
schonende Ganztraubenpressung

Géirung: Welschriesling (Stahltank), Chardonnay (groBen Holzfass) 6 Monate auf der Hefe, 2.
Garung: traditionelle Flaschengérung

Lagerung: Lagerung auf der Hefe fiir min. 26 Monate

Alkohol: 13,0%vol

Trinktemperatur: 8°Celsius

Empfehlung: fiir die besonderen Sternstunden im Leben

Auszeichnung: Jg. 2011: 92 Punkte Falstaff, einer der beste Sekte in Osterreich

Jg. 2013: 92 Punkte Falstaff



